
Suggeriments

 Morralla de la costa     

Musclos al vapor      

Cloïsses a la planxa     

Pop a la gallega     

Tàrtar de vedella 

Niu de sonsos amb ou ferrat    (temporada) 

Pota de pop a la brasa amb parmentier  

Cassoleta de gambetes a l’allet   

Castanyons saltejats o a la planxa   

Pica-pica de peix (mínim 2 persones)  

Mariscada amb ½ llobregant    

Gambes de Palamós a la planxa    

Llobarro a la sal (per encàrrec)  

“Chuletón” de Girona a la brasa   

“Chuletón” de vaca madurada (1 kg.) 

Pa per persona

Pa torrat per persona

Vi, 50 cl.

Vi, 75 cl.

Aigua ½ l.

Aigua 1 l. 

15,00

12,00

16,50

18,50

19,00

21,50

23,50

26,00

23,00

26,00

48,00

39,00

  s/m

36,00

58,00

1,50

2,50

5,00

6,50

2,75

3,25

Els preus d’aquesta carta tenen l’IVA inclòs



Entrants

Arrossos i Pasta

Ous

Coca amb escalivada i anxoves  

Amanida de formatge de cabra amb fruits secs

Escalivada amb anxoves

Amanida de l’Hostal

Sopa de rap a l’estil de l’àvia

Esqueixada de bacallà

Cargols a la llauna

Farcellets de salmó fumat amb escalivada

Graellada de verdures (15 minuts)

Espàrrecs trigueros a la brasa amb romesco casolà

Timbal d’escalivada amb formatge de cabra

Suprema de foie i poma amb reducció de Porto

Pernil de gla

Assortiment d’embotits ibèrics

Amanida individual

Amanida catalana

Salmó fumat

Sopa de ceba

15,50
13,00
13,00
13,00
10,50
14,00
17,50
15,00
15,50
13,00
15,00
24,00
20,50
18,00
11,00
14,50
15,00
10,00

Paella marinera (mínim 2 persones)

Arròs sec amb escamarlans (mínim 2 persones)

Arròs negre amb sèpia  (mínim 2 persones) 

Arròs caldós amb llobregant (mínim 2 persones) 

Fideuà (mínim 2 persones)

Macarrons a la bolonyesa

Canelons

Truita de bacallà i alls tendres

Remenat d’alls tendres i gambes

Truita de patata i ceba

Truita de botifarra negra

Ous de pagès amb pernil ibèric  

Ous de pagès amb foie i trufa   

16,50
18,50
18,00
28,00
16,00
10,00
11,00

13,00
12,50
10,00
10,00
14,50
18,00

Els preus d’aquesta carta tenen l’IVA inclòs



Peixos

...i a la planxa

Cassoleta de lluç i rap amb cloïsses

Cassoleta de lluç i rap amb cloïsses i ½ llobregant

Bacallà gratinat a la musselina d’alls

Llobarro al forn amb patates

Tronc de lluç a la Donostiarra

Calamars a l’andalusa

Calamars a la romana

Lluç a la basca

Bacallà amb panses i pinyons

Llenguado al forn amb bolets

30,00

36,00

23,00

18,00

19,50

17,00

18,00

21,00

23,00

25,50

Lluç a la planxa

Rap a la planxa

Calamars a la planxa

Graellada de peix

Graellada de peix amb ½ llobregant

Llenguado a la planxa

Turbot a la planxa amb pinyons

19,00

27,00

14,00

38,00

44,00

24,00

27,00

Els preus d’aquesta carta tenen l’IVA inclòs



Carns

Filet de vedella al Porto i foie

Cuixa d’ànec confitada amb fruits vermells

Vedella amb bolets

Peus de porc a la cassola

Galtes de porc al forn

Peus de porc a la brasa amb espàrrecs verds

Costelletes de cabrit a la brasa o arrebossades

Costelles de xai a la brasa

Xai a la brasa

Espatlleta de cabrit a la brasa

Cuixa de cabrit a la brasa

Graellada de carn

Entrecot a la brasa

Entrecot al gust (rocafort, pebre o Jabugo)

Filet de vedella a la brasa

Filet de vedella al gust (rocafort, pebre o Jabugo)

Bistec a la planxa

Pollastre a la brasa

Conill a la brasa

Mongetes amb botifarra

29,50

15,50

15,00

14,00

14,50

13,50

24,00

20,50

17,50

30,00

27,00

20,50

23,00

25,00

26,00

28,50

13,00

13,00

13,50

12,00

Els preus d’aquesta carta tenen l’IVA inclòs


